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M E A T  F R E E  M O N D A Y

Lunedì senza carne al Cristallina
La cucina vegetariana o vegana offre oggi La cucina vegetariana o vegana offre oggi 
incredibili e infinite opportunità, menu accattivanti, incredibili e infinite opportunità, menu accattivanti, 
emozioni e piacere sulle nostre tavole. emozioni e piacere sulle nostre tavole. 
Limitiamo il nostro consumo di prodotti di origine Limitiamo il nostro consumo di prodotti di origine 
animale, per il bene di tutti.animale, per il bene di tutti. eco-hotel, ristorante

Coglio, Vallemaggia, t +41 91 753 11 41Coglio, Vallemaggia, t +41 91 753 11 41
info@hotel-cristallina.chinfo@hotel-cristallina.ch

Meret 
Bissegger
cucinerà per noi 
un grande buffet 
Pioniera della cucina innovativa 
e stagionale con prodotti biologici ed integrali, 
Meret ha gestito dal 1990 al 2000 
il ristorante Ponte dei Cavalli a Cavigliano 
(14 punti Gault&Millaut). Esperta 
di piante selvatiche commestibili, organizza 
corsi di cucina, escursioni e Tavolate 
nella sua Casa Merogusto a Malvaglia. 
Autrice di 3 libri di cucina, insignita 
del Merito Culinario 2022 e membro dei 
Cuochi dell’Alleanza di Slow Food.

chf. 59.–
è richiesta la prenotazione

lunedì
20 NOVEMBRE dalle 18.30


